
 
 Fondoir à fondue 

   

   

 

 

 

 

Descriptif : 

Cuve en inox muni d’un système de chauffage 
permettant de fabriquer et distribuer de la fondue 
Savoyarde pour des événements festifs ou 
manifestations. 

 

 

 

 

 

 

ATOUTS :  

 Cuve inox avec revêtement téflon 
 Facilité de nettoyage 
 Maintien au chaud avec contrôle de la température 
 Distribution du fromage facile 
 Fabrication 100% française 
 Equipement breveté 

 

Tarif – PU HT 
Valable de janvier à décembre 2026 

Départ atelier du Puy Saint Bonnet (49) 

Désignation    9 965.00 € Prix HT 

Fondoir + pompe de 
distribution  

 

  

Dans un but constant d’amélioration, VOLUMETAL se réserve le droit d’apporter sans avis préalable 
toutes les modifications évaluées indispensables. 

 


